Warsztaty sktadaty siz dwoch cgsci: praktycznejw ktorej udziat brata klasa At a mentorem
byt pan Andrzej Lawniczak z Akademii Kulinarnej déska, ktory wraz z mtodzig wskazat
cenne wskazéwki produktow EKO, z ktérych przygodow byty 3 zestawy potraw: kaszotto z
ekologicznymi warzywami, kaszotto z ekologicznymldem i poréwnanie drobiu EKO -
certyfikowanym z drobiem ktéry kupujemy w st handlowych. W tej ezci byta ocena

organoleptyczna (konsumpcyjna) uczniow. W drugeefci na Sali b¢kitnej klasa 3t i klasa

3tza - mieli okazg dowiedzi€ sie 0 zywnaosici ekologicznej, “zdrowegywnaosci” - jaki wptyw

ma w dzisiejszych czasaelwnos¢ produkowana metodami rolnictwa ekologicznego
(oznakowania produktéw certyfikatami), jak wydé rynekzywnosci ekologicznej w Polsce w
sklepach i gastronomii. Prowanty aszczepiat temtodziez pasj do zawodu Gastronoma.

Wyktad prowadzit pan Krzysztof Szulborski ze Stomyemzenia Kucharzy Polskich z Grka.
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