VI Miedzynarodowy Konkurs Kulinarny
~SMAK GOSCINNOSCI 2025”
We wtorek 11 marca w Matopolskiej Szkole Goscinnosci w Myslenicach odbyt sie
VI Miedzynarodowy Konkurs Kulinarny ,Smak Goscinnosci 2025".

Do rywalizacji staneto dziewie¢ zespotdw ze szkdt z catej Polski oraz z Wegier. Uczniowie
mieli za zadanie przygotowad dania z wykorzystaniem matopolskiego produktu regionalnego, a
tym razem byt to Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego. Ich prace oceniato jury techniczne i
jury degustacyjne. Gosciem specjalnym tego wydarzenia byt Mikofaj Rey — uczestnik Master Chef.
Nasza szkote reprezentowaty Julia Kryszewska i Martyna Augustyniak z klasy 2 TZ 1, ktdre

na zakaska przygotowaty:

BRYNDZA W MALINACH / PUREE Z TOPINAMBURU / BURAK KOMPRESOWANY/
SEZAMEK Z PESTEK MALIN | CZARNUSZKI / OLEJ SZCZYPIORKOWY
a na danie gtowne:
WATROBKA DROBIOWA / REDUKCJA Z CZERWONEGO WINA Z WISNIA /
PUREE Z PIETRUSZKI Z PALONA CZEKOLADA / CHIPS Z TOPINAMBURU /
JABLKO KOMPRESOWANE W OLEJU Z ZIELONEGO OGORKA
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