Warsztaty kulinarne

W Instytucie Kulinarnym Transgourmet w Warszawie na ulicy Putawskiej w dniu 20 listopada
2024 r. zrealizowali$my voucher konkursowy z Grzybobrania wrgczony od Bartosza Peter na
warsztaty, ktore prowadzili tylko dla naszych uczennic z klasy 2tz2 Julii Kryszewskiej, Martyny
Augustyniak 1 Roksany Leman: Marek Burkacki, Bartlomiej Gora i Lukasz Wodz- zespot
ekspertow/trenerow kulinarnych.

Uczniowie pracowali na nowoczesnej generacji sprzecie z nowoczesnymi technikami
kulinarnymi, (znajomosci produktéw firmy Selgros) i najnowszych trendow, ktore pobudzaja
kreatywno$¢ kucharza.

Pod okiem trenerow przygotowywaliSmy m.in. tatar wolowy, tunczyka, risotto z ryba, kawiory,
desery i inne... Instytut jest prawdziwg areng wymiany do§wiadczen kulinarnej dla uczniow 1 dla
mnie... nowoczesng baza szkoleniowg i cudowny przekaz. Mielismy okazj¢ pracowac i
wykorzystywaé najnowsze urzadzenia gastronomiczne, sprzgt i porcelane do serwisu.

Warsztaty trwaty 6 godzin z matymi przerwami na degustacje. To byta dla nas niezapomniana
lekcja praktyczna pod okiem i wskazowkami ekspertow kulinarnych.

Koordynator: G. Gierszewska
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